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TAVUKGOGSU DOLGULU TART

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1,5 su bardagi un

1 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

0,5 ¢ay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

50 g oda sicakliginda tereyagi

2 - 3 yemek kasigi su

1 yumurta sarisi

Dolgu:

1 tath kasidi Dr. Oetker Misir Nisastasi
0,5 ¢ay bardagi su

2 yemek kasigi toz seker

1,5 su bardag visne

1 poset Dr. Oetker Tavukgdgsu

2,5 su bardagi sut

25 g margarin

Uzeri icin:

1 tath kasidi Dr. Oetker Misir Nigastasi
0,5 ¢ay bardagi su

1 - 2 su bardadi visne

2 yemek kasigi toz seker

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 18 cm)

Kalibi margarin veya tereyagi ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pigirme: 170 °C

Unu derin bir kaba eleyin. Uzerine kakao, pudra sekeri ve sekerli vanilini ilave edip kasik ile iyice karistirin.
Tereyagl, su ve yumurta sarisini ekleyip iyice yogurun. Hazirladiginiz hamurun 2/3&apos;und eliniz ile bastirarak
kalibin tabanina yayin. Kalan hamuru yuvarlayarak uzun bir rulo haline getirin. Bu ruloyu kalibin i¢ kismina
cerceve seklinde yerlestirip eliniz ile bastirarak 2-3 cm yuksekliginde kenar olusturun. Yaydiginiz hamuru gatal
yardimi ile birgok yerinden delin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Finndan ¢ikarip sogumaya birakin.

Yarim cay bardadi su ve 1 tatl kasigi nisastayi bir kaseye alin. Kasik ile eriyinceye kadar karigtirin. Tencereye
alip Uzerine vigne ve toz sekeri ilave edin. Orta ateste karistirarak pisirin. Kaynamaya baglayinca ocagi kisin ve
2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip arada karistirarak sogutun.

2,5 su bardagi sutl bir tencereye alin ve Uizerine tavukgégdsu posetini bosaltin. Orta ateste karistirarak pisirin.
Kaynamaya baslayinca ocag kisin, margarini ilave edin ve 3-4 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip
15-20 dakika sogumaya birakin.

Soguyan visneli karisimi kaliptaki tartin igine dékip yayin. llik olan tavukgddsini kasik ile iyice karistirin ve
vignelerin Uzerine kasik kasik dokerek yayin. Oda sicakliina gelince buzdolabina alin ve 2 saat bekletin.
Yarim cay bardadi su ve 1 tath kasigi nisastayi bir kaseye alin. Kasik ile eriyinceye kadar karigtirin. Tencereye
alip Uzerine vigne ve toz sekeri ilave edin. Orta ateste karistirarak pisirin. Kaynamaya baglayinca ocagi kisin ve
2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip arada karistirarak sogutun.

Tarti buzdolabindan gikarin. Kaliptan dikkatlice ¢ikarip bir servis tabagina alin. Vigneli karigsimi kasik ile tartin
Uzerine yayin. Buzdolabinda 1 saat bekletin ve dilimleyerek servis yapin.
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