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TAVUKBUDU KOFTE

MALZEMELER

500 GR tavuk kiymasi

1 cay bardagi haslanmisg piring

1 tane rendelenmis kuru sogan

2 tath kasig kéfte bahari

yarim demet maydanoz

2 tane yumurta (1 tanesi igine, digeri de kizartmadan énce kullanilacak)
4 corba kasigi un

yeterince tuz

YAPILISI

Kiymanin i¢ine haglanmis pirinci, 1 yumurtayi, sogani, maydanozu, baharatlarida ilave edip glizelce yogurun.
1-2 saat buzdolabinda hamuru dinlendirin. Hamurdan yumurta biytkliglnde pargalar alip bayUk kofte sekli
verin. Once yumurtaya sonra una bulayip kizartin. Sicak servis yapin. Afiyet olsun.
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