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TAVUK YAHNISI

1 adet tavuk

5 blylk sodan

5 blylk domates

2 corba kagsigi margarin
Karabiber

Tuz

ici temizlenmis, yikanmig bir adet tavugu, servis yapacag@iniz bilyiikliikte pargalara béliin. iki tane rendelenmis
sogana bir ¢ay kasidi tuz katip, bu karisimla tavuk pargalarini ovun ve yarim saat kadar dinlendirin. Yarim
parmak kalinhginda halkalar halinde dogranmis 3-4 biyUk sogani, bir tenceredeki 100 gr. yagda soganlar cam
gibi olana dek kavurun. Kavrulmus sodanlara, kabuklari soyulup iri parcalara dogranmis 5 biylk domates ile
ikiser cay kasidi karabiber ve tuz koyun; bir iki kez karistinp agir ateste kapali olarak kaynamaya birakin. Bu
arada dinlenmis olan tavuk parcalarini bir tavada iki kasik yag ile arada bir karigtirarak kuvvetli ateste 5-10
dakika kadar kizartin. Kizarmig tavuk parcalarini yan tarafta kaynamakta olan domatesli sogan tenceresine
aktarin. Bir bardak ilik su ilave edin ve orta kuvvetli ateste etler yumusayincaya dek pisirin. Eger tavugunuz
korpe ise 1 saat kadar sonra pismis olacaktir.
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