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TAVUK YAHNISI

1 adet tavuk

2 adet kuru sogan

3 adet domates

3 adet sivri biber

1 su bardagi su

4 corba kasigi siviyag
1 tath kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz

Tavuk kiguk parcalara ayrilir. Tencereye yag konur. Kizinca tavuk etleri atilir. Sadece renk alacak kadar iki
yUzU kizartilir. Daha sonra sonra izerine yarim daire seklinde dogranmis sogan, kiip dogranmis domates, ince
kiyilmig biber atilir. 10 dakika sonra Tuz, karabiber serpilir. 1 su bardadi sicak su eklenir ve tencerenin kapag!
kapatilir. Kisik ateste 45 dakika pigirilir.
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