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TAVUK YAHNISI

Yarim kg. tavuk kusbasi

1 adet havug

5 ¢orba kasiJi siviyag

3 adet orta boy patates

2 adet sivri biber

15 adet mantar

15-20 adet arpacik sogan

1 ¢corba kasigi domates salgasi
tuz

karabiber

Tencereye siviyag konur, 1sininca tavuk kugbasi atilir, suyunu birakip ¢ekene kadar pisirilir. 5 er dakik ara ile
hamur, patates, biber ve mantar eklenir, kavrulur. En son arpacik soganlar ilave edilir, 1,5 su bardagi sicak
suda eritilmis salga gezdirilir, tuz, karabiber serpilir, kapakl olarak 15 dakika pigirilir.
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