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TAVUK YAHNISI

2 pilig

6 corba kasigi margarin

6 bas sogan

4 iri domates (veya 1 kahve fincani tuzsuz domates salcasi)
2 kahve kasigi karabiber

2 bardak su

yeteri kadar tuz

Tavuk bol suda iyice yikanir. Sonra but, gédus, kanat olmak tzere pargalara ayrilir. Kaburga ve bel kemikleri
cikarilir. Bdylece parcgalara ayrilmig olan tavuklar 6 ¢orba kasigi margarinle kuvvetli ateste 8-10 dakika
karistirilarak sote edilir. Sonra ince ve yarimay bigiminde dogranmis sodanlar katilir, tuz serpilir ve tahta kasikla
karistirarak soganlar pembelesinceye kadar kavrulur. Soganlar pembelesince, kabuklari soyulmus, ¢ekirdekleri
¢ikarildiktan sonra kiiglk parcalara dogranmis domatesler (veya 1 kahve fincani suda sulandirimis salga) katilir.
Karabiber serpildikten sonra tencerenin kapagi 6rtilir, bir-iki dakika pisirilir. Sonra iki bardak sicak su katilir ve
tavuklar yumusak bir duruma gelinceye kadar hafif isili ateste 1,5-2 saat pisirilir (tenceredeki su yetmezse azar
azar bir miktar daha sicak su katilabilir). Yahni pisince servis tabagina bogaltilir ve servis yapilir.
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