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TAVUK YAHNISI (KORE)

https://www.lezzetsirri.com

1 tavuk (1 kg. 600 gr.)

6 dis sarimsak

4 iri taze sogan bagl veya 1 bag kuru sogan

1 tatl kasidi toz kore aci biberi*

2 ¢orba kasiJi soya sosu

2 ¢orba kagsiJI susam yagi

1 corba kasigi piring sirkesi veya elma sirkesi
2 orta boy kabak

Sogan ve sarimsaklari soyup ince ince kiyin. Kabaklari yuvarlak, 1,5 cm. kaliniginda dograyin. Tavudu orta boy
pargalar halinde pargalayin. Bir tavuktan hemen hemen 16 parca kadar gikar.

Derin bir tencereye, parca tavuk etlerini koyun. Uzerine kabaklar, etleri 6rtecek sekilde dizin. Kabaklarin
Uzerine sodani, sarimsagi, soya sosunu, susam yagini veya siviyagi, sirkeyi ilave edin. Tencerenin kapagini
kapatarak 50 dakika, tavuklar ¢ok iyi pisinceye, yani etler kemiklerinden dokullinceye kadar pisirin. Sicak olarak
yaninda baglanmis piring ile servis yapin.

Toz kore aci biberini hazir olarak bulamazsaniz, 1 tatl kasigi toz aci kirmizi biberi, yine 1 tath kasigi toz tath
kirmizi biber ile karigtirip kullanabilirsiniz.

ML® Tavuk Yahnisi icin tiklayin
ML® Tavuk Yahnisi (gérsel)
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