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TAVUK YAHNI

2 Adet Kemiksiz Tavuk But
1 Dis Sarimsak

8 Adet Arpacik Sogan

1 Tutam Tuz

1 Tutam Karabiber

1 Tutam Kimyon

1 Tutam Pulbiber

1 Tutam Kiyilmig Maydanoz
2 Adet Rendelenmis Domates
2 Gorba Kasig Zeytinyag

1 Gay Bardagi Su

Sogan ve sarimsaklari zeytinyaginda pembelesinceye kadar kavurup soteleyelim. Tavuk etlerini iri, kugbasi
seklinde dograyip tencereye atalim. Domatesleri, kabugu soyulmus ve rendelenmis olarak tavuklarin Gizerine
ilave edelim. Baharatlarini ve sicak suyunu da ekleyip dnce orta ateste, sonra kisik ateste olmak Uzere pigirelim.
Pisirdikten sonra kiyilmig maydanoz ile sisleyip servis edelim.
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