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TAVUK YAHNI (AFYONKARAHISAR)

Afyonkarahisar il Kiiltiir ve Turizm Madrligii

1 Adet Blyin Tavuk

1 Tath Kasigi Tuz

1 Adet Havug

1 Adet Sogan

3 Dis Sarimsak

8 Adet Beyaz Tane Beyaz Biber

Oncelikle tavugun kanini almak igin 10 dk 6n haglama yapip farkli bir tencereye su, tuz, havug, tane beyaz
biber, sarimsak ve sogan ilave edilir.

On haglama yapilan tavugu da ilave edip kapagdi kapal sekilde 45 dk. kisik ateste pisirilir.

Pistikten sonra biraz sogumasini bekleriz ve pargalayarak kendi suyunda servis edilir.
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