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TAVUK WELLINGTON (YENI ZELLANDA)

4 parca tavuk goégus eti

6 tane milféy hamuru

250 gram mantar

1 adet kuru sogan

1 yemek kasigi tereyagi

1 tutam maydanoz

3 yemek kasigi zeytinyagi
1 yemek kasigi tereyagi

1 adet yumurta

2-3 dig sarimsak

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizi toz biber
1 cay kasigr kekik

Yarim ¢ay kasigi kimyon
Tuz

Tavuklarin Uzerine tuz, karabiber ve kekik serpip harmanlayin.

Tavaya biraz sivi yag ekleyip kizdirin.

Tavuklari her iki tarafini da 5?er dakika pisirerek kizartin ve sogumasi igin kenara alin.

Diger yanda sogan, sarimsak ve mantari robottan gegirin.

Malzemeyi ayri bir tavada tereyagi ile kavurun.

Igine ince kiydidiniz maydanozu, tuzu ve baharatlari da ilave edin ve ocaktan alin.

Milfdyleri tavuklari igine sarabileceginiz biyUklikte agin.

Hazirladiginiz mantarh karigimi milfdylerin Gzerine strlp ortalarina tavuklari yerlestirin ve her tarafi kapanacak
sekilde paket yapin.

Yumurtay! bir firga yardimiyla Wellington?larin tizerine sirin.

Milfdylerin Gzerini bigakla sa¢ 6rgisu seklinde ¢cok derin olmayacak sekilde gizin.

180 dereceye ayarladiginiz firnda 30 dakika pisirdiginiz Wellington?lari dilimleyip servis edin.
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