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TAVUK MANTAR SOTELI BOREK

6 adet yufka

1 paket margarin

1 bardak sut

2 adet yumurta

2 corba kasigi yogurt
2 parga tavuk gégsu
Yarim paket mantar
3 adet yesil biber
Karabiber

Pulbiber

Tavaya biraz yad koyun. Yemeklik dogradiginiz biberler ile tavuk gdégsinu soteleyin. Mantar ekleyin. Suyunu
birakip ¢cekene kadar kavurun. Tuzunu ayarlayin. Ocagdi kapatmadan baharatlar ekleyin.

Yaglanmig tepsiye yufkayi serin. Sat, yumurta, eritilmis margarin ve yogurdu karigtirin. Yufkalari sirayla aralarina
bu sostan yayarak serin. Uglncl yufkayi serince araya tavuklu mantar soteyi yayin. Diger yufkalari da aralarina
harg surerek yerlestirin. Kalan harci en Uiste ddkin. 180 derece firinda iyice kizarana kadar pisirin.
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