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TAVUK VE KARNABAHARLI YALANCI ISKENDER

https://www.karaca.com

500 gram tavuk gégsu kiup seklinde dogranmig
1 adet orta boy karnabahar kiguk ciceklere ayriimig
1 adet orta boy sogan dogranmis

3 dis sarimsak dogranmig

2 yemek kagsigi zeytinyagi

1 yemek kasigi tereyagi

1 tath kasidi kirmizi pul biber

1 tath kasidi kimyon

1 tath kasidi kekik

Tuz

Karabiber

4 adet pide

1 su bardagi yogdurt

2 dis sarimsak rendelenmis

1 yemek kasigi tereyag eritilmis

Tavuk gégsunu kip seklinde dograyin ve baharatlarla birlikte gida hazirlik seti iginde karigtirin.

Zeytinyag@ini bir tavada isitin ve tavuk pargalarini pisirin. Pigsen tavuklari bir kaseye alin ve sicak tutun.

Ayri bir firin tepsisine karnabaharlari yerlestirin. Uzerine tereyagdi, tuz ve karabiber serpin. Onceden isitiimig 200
derece firnda 20-25 dakika pigirin.

Tavada dogranmis sogan ve sarimsag soteleyin.

Pideleri ekmek bicag yardimiyla agin ve 1zgara veya tavada kizartin.

Yogurt ve rendelenmis sarimsagi karigtirin. B

Servis tabagdina énce pide dilimlerini yerlestirin. Uzerine tavuk, karnabahar, sote edilmis sogan ve sarimsak
ekleyin. Yogurt sosunu dokin.

Eritilmig tereyagi ile servis yapabilirsiniz.
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