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TAVUK TOPLARI

https://www.elele.com.tr

Yarim kilo tavuk kiymasi

1 cay kasigi seker

2 cay kasi§i tuz

1 dis sarimsak

1 paket karbonat (100 gr.)
1 su bardagi misir unu

4 parca buz

Bir tutam karabiber

Bir tutam Cin tuzu

Sos malzemeler:

Yarim ¢ay bardagi piring sirkesi
2 rendelenmis domates

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi seker

2 kirmizi biber

1 yemek kasigi sivi yag

BUtlin malzemeleri blender[Za koyup karistirin. Hazirladiginiz kéfte harcini kiiglik toplar haline getirin. Ardindan
sise gegcirip derin dondurucuda 2 saat bekletin. Daha sonra, tavuk toplarini 3 dakika kaynar suda bekletin.
Izgara ya da az yagli tavada kizarana kadar pisirin. Sosu i¢in; kirmizi biberleri ince ince dograyin. Sivi yagda
domatesler, tuz, seker ve karabiber ile kavurun. Pisimine yakin piring sirkesini ilave edin ve servise hazirlayin.
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