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TAVUK TIRYAKI

4 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Corba Kasigi salca

5 Corba Kasigi un

1 Su Bardag tavuk suyu

1 Tutam tuz

3 Adet defne yapragi

4 Dal taze kekik

1 Adet tim tavuk

1 Tutam karabiber

Batuin tavugu tane karabiber ve defne yapragi ile hagliyoruz. Haglanan tavugu iri bir sekilde didikliyoruz. Tavugu
SANA YAG ile tavada kavuruyoruz. Salgay! biraz su ile agip tavugun Gzerine dokiyoruz. Tuz ve karabiber
ekleyip biraz daha karistirdiktan sonra altini kapatiyoruz. Un ve SANA YAGINI ayri bir tavada kavuruyoruz.
Haglanmig tavugun suyunu dokup karigtiriyoruz. Koyu bir kivam alana kadar pigiriyoruz. Servis tabagina
karisimi déklyoruz. Uzerine de salgall tavugu koyuyoruz. Uzerini taze kekik ile stsleyip sicak olarak servis
ediyoruz.
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