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TIKKA MASALA

500 gr kemiksiz tavuk kalga
10 gr kirmizi toz biber
5 gr garam masala

5 gr toz yesil kakule

5 gr toz kimyon

2 limonun suyu

200 gr stizme yogurt

1 gr portakal rengi gida boyasi
Tuz

Masala sosu igin:

250 gr sogan

100 gr domates

50 gr domates presi
50 gr slizme yogurt

5 gr toz kirmizi biber
50 gr toz kignig

5 gr kimyon tohumu
20 gr zencefil

20 gr sarimsak ezmesi
100 ml siviyag

Tuz

Tavugu bir tavaya alip tuz, toz kirmizi biber, toz kakule ve limon suyu ile marine edin. Ocaktan alip sogutun ve
buzdolabinda 6 saat bekletin. Stizme yogurt, gida boyasi ve garam masalay! bir kaseye alip karistirin. Marine
edilmig tavuklar ekleyip bu karigimla ovun. Tavuklar 6nceden 250 dereceye ayarlanmis firinda 10 dakika ya da
sislere gegirip 1zgarada iyice pisirin. Servis tabagdina alin. Yagi bir tavada isitin. Tane kimyon ve sodani ekleyip
pembelesinceye kadar kavurun. Zencefil ve sarimsagi ekleyip 5 dakika daha soteleyin. Tavuklarin Gzerine
ekleyip servis yapin.
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