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TAVUK TIKKA MASALA

1 su bardagi yogdurt

1 ¢orba kasigi limon suyu

2 cay kasig! taze kimyon

1 cay kasigi tarcin

2 cay kasig biber

2 cay kasig! taze ¢ekilmis karabiber

1 corba kasigi taze zencefil

1 cay kasigi tuz

3 kemiksiz derisiz kugbasi dogranmis tavuk goégsu
1 ¢corba kasigi tereyagd

1 dis sarimsak

1 jalapeno biber

2 cay kasigi toz kimyon

2 cay kasig1 kirmizi biber

1 tath kasidi tuz

250 gram domates sosu

1 fincan kaymak

1/4 su bardagi dogranmig taze salatalik

BuyUk bir kapta yogurt, limon suyu, 2 ¢ay kasigi kimyon, tarcin, kirmizibiber, karabiber, zencefil ve tuzu
birlestirin. Tavuklari igine atip karigtirin ve Uzerini 6rtlip 1 saat buzdolabinda bekletin.

Izgaray! 6nceden yiksek isida isitin. Izgarayi hafifce yaglayin. Tavuklari sise gegirin ve 1zgaraya atin. lzgarada
sulari berraklasana kadar her iki tarafini da yaklagik 5 dakika pisirin.

Orta ateste tereyagdini blyik bir tavada eritin. Sarimsak ve jalapeno'yu 1 dakika kadar kavurun. 2 ¢ay kasigi
kimyon, kirmizibiber ve 3 cay kasidi tuzu ekleyin. Daha sonra domates sos ve kremayi karistirin. Sosu yaklagik
20 dakika boyunca koyulagincaya kadar disuk 1sida kaynatin.

Izgara tavuklari ekleyin ve 10 dakika kaynatin. Servis tabagdina aktarin ve taze kisnis ile sisleyin.
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