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TAVUK TIKKA MASALA

Seref Pekin

Birka¢ adet tavuk gdgsu

Tavugu marine etmek igin gerekenler:
1 bardak yogurt (250 ml.)

1 corba kagigi limon suyu

2 cay kasigI kimyon

2 cay kasig1 kirmizi toz biber

1 cay kasigi targin

2 cay kasig! karabiber

1 corba kasigi rendelenmis zencefil
Tuz

Sos icin:

1 yemek kasigdi tereyadi

1 adet kigik dogranmig sarimsak
2 cay kasigI kimyon

2 cay kagig! paprika

225 gram domates puresi

1 bardak krema

Yogurdu, limon suyunu, kimyonu, kirmizi toz biberi, tar¢ini, karabiberi, zencefili, tuzu ve tavugu gizelce
karistirin, dolaba atin. Vaktiniz varsa geceden yapin, yoksa 1 saat bekletin ama ne kadar ¢ok beklerse o kadar
glzel olur. Ben 1zgarada yapmadim, direkt soslu bir sekilde tavaya attim, tavuklar olana kadar soteledim. Ayri
bir tencerede tereyagini eritin, sarimsagi da ekleyip 1 dakika kavurun. Kimyonu, kirmizi toz biberi ve tuzu da
ekleyin. Domatesinizi ve kremanizi da ekleyin. Kapagini kapatip 20 dk[Zlya yakin hafif ateste birakin (Sos
yogunlagmali). Sos istenilen kivama geldiginde tavuklari da bu sosa ekleyin, 10 dakika daha birakin. Servis
tabagina hazir hale geldi, pilavia super gider.
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