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TAVUK TERIN
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300 g tavuk gégus, kiguk kupler halinde
1,75 dl tam yaglh krema

Tuz

Karabiber

50 g yaban mersini, kurutulmus

50 g antep fistidi i¢i, dogranmig

Terrine kabina pisirme folyosu déseyin, folyoyu déserken kabin kenarlarinda tizerini kapatacak kadar pay
birakin.

Pilic g6gus eti ile tam yagdh kremayi mikser veya el blenderi ile ince pure haline getirin, tuz ve biber ekleyin.
Yaban mersini ve Antep fistigini bu karigima ekleyin.

Ik olarak, pilic gégus etini terrine kabinin kdgelerine yerlestirin, daha sonra kalan eti doldurun ve Uzerini
puriizsuz olacak sekilde diizleyin. Pisirme folyosunu Uizerine kapatin.

Kabi soguk firinin icindeki tepsinin tzerine sirin. Buharlayin.
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