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TAVUK MARİNESİ

2 çorba kaşığı elma sirkesi
Yarım çay kaşığı tarçın
1 çorba kaşığı ince kıyılmış biberiye
4 çorba kaşığı zeytinyağı
Tuz
Karabiber

Derin bir kase içinde sirke, tarçın, biberiye, zeytinyağı, tuz ve karabiberi karıştırın.
Hazırladığınız karışıma tavuk etlerini bulayıp buzdolabında 1 saat beklettikten sonra dilediğiniz şekilde pişirin.
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