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TAVUK TASLIKLI SARMISAKLI CORBA

2 kg tavuk taghg

2 ¢orba kasig un

7 dig sarimsak

2 cay bardag sirke

2 corba kasig pul biber
3 corba kasi§ sivi yag

Tavuk taghgini ¢ok iyi temizleyip yikadiktan sonra minik kusbagsi dogruyoruz ve Uzerine yeteri kadar soguk su
ilavesiyle dudukli tencerede yumusayana kadar pisiriyoruz ( ben didik éttikten sonra kisik este 1 saat
pisiriyorum ama tencereye gore sure degisebilir. )

Ardindan kucUk bir tavada siviyag ile 2 kasik unumuzu beyaz kalacak sekilde kavuruyoruz. Kavrulan unun
Uzerine topaklanmasin diye biraz soduk su ilave ederek sos kivamina getirip haglanan tagliklarimiza ilave
ediyoruz, damak tadimiza gdre tuzunu ekleyip bir tasim da birlikte kaynatirak ocaktan aliyoruz.
Sarimsaklarimizi déverek, sirke ile karistirip corbamiza asil tadini veren sosumuzu hazirliyoruz. Bu sosu
isterseniz ¢orbaya ilave edip karigtirabilirsiniz ya da benim yaptigim gibi yerken damak tadiniza gére kaselere
paylastirabilirsiniz. Zira hi¢c sevmeyen varsa eklemeden sade olarak da yiyebilir.

Gorbalarimizi servise sunarken arzuya gore sirkeli karisimdan ilave edip tizerinden de yagda yakiimis biber
gezdirerek ikram edebilirsiniz.
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