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TAVUK TARTOLET

Hamur malzemesi :

350 grun

175 gr margarin

2 adet yumurta sarisi

1 cay kasigi tuz

100 mlilik su

Ic malzemesi :

500 gr haslanmig tavuk goégst
2 ¢orba kagigi mayonez
1 kutu kugkonmaz

2 cay kasigi limon suyu
8 corba kasiJi zeytinyagi
2 ¢orba kagsigi krema
dereotu

zencefil

tuz

Unu eleyip bir kaba bosaltin, tuz ve erimis margarinle karistirin. Su ve bir yumurta sarisini ilave edip, yodurun,
jelatin ya da aliminyum folyo sarip 1-2 saat buzdolabinda bekletin. Oniki adet egit pargcaya kesip, daha énceden
yagladiginiz kiiguk tart kaplarina merdane ile yuvarlak bir sekilde agarak dizin. Uzerlerine yumurta sarisi surdp,
evvelden isittiginiz firnda on-onbegs dakika kadar pisirin.

Kugkonmazlar kiguk pargalara bolip, tavukla karigtirin. Zeytinyag, limon ve zencefili birlikte ¢irpin, tavugun
Uzerine bosaltin. Uzerini kapattiktan sonra yarim saat kadar bekletip, stizin. Krema, mayonez, kiyilmis dereotu
ve tuz ile birlikte karigtirip, 6nceden pisirip ilik tartaletlerin Gzerlerine koudugunuz tavuklann Gzerlerine dokdin.
Dereotuyla sUsleyip servis yapin.
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