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TAVUK TANDIR

2 adet tavuk but
1 küçük soğan
Yarım adet limon
1 diş sarımsak
4 çorba kaşığı zeytinyağı
1 çay kaşığı tuz

Soğan ve sarımsak rendelenir, limon suyu, zetinyağı ve tuz ilave edilir. Karışım tavuk butlarına sürülür.
Buzdolabına konur ve bir gece bekletilir. Ertesi gün düdüklü tencerede az suda 8-9 dakika haşlanır. Sonra
haşlama suyundan alınır, fırın kabına yerleştirilir. 170 derece fırına verilir. Kıpkırmızı kızarana kadar pişirilir.

© lezzetler.com tarif no:114338 • adı:Tavuk Tandır • gönderen:günyeli • indirme tarihi:05.04.2025 - 12:27

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tavuk-tandir-vt51326
http://www.tcpdf.org

