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TAVUK TANDIR

2 adet tavuk but

1 kliclk sogan

Yarim adet limon

1 dis sarimsak

4 corba kasigi zeytinyagi
1 cay kasigi tuz

Sogan ve sarimsak rendelenir, limon suyu, zetinyadi ve tuz ilave edilir. Karigim tavuk butlarina strdlir.
Buzdolabina konur ve bir gece bekletilir. Ertesi giin didUkIi tencerede az suda 8-9 dakika haslanir. Sonra
haslama suyundan alinir, firin kabina yerlestirilir. 170 derece firina verilir. Kipkirmizi kizarana kadar pigirilir.
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