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TAVUK SUYUYLA CENNET CORBASI

2 su bardag tavuk suyu
3 yemek kagigi misir unu
2 yemek kasigi tereyagi
1 adet patates

1 adet sogan

5 su bardagi sicak su

1 cay kasigi sarimsak tozu
Tuz

Karabiber

Uzeri igin:

Pul biber

Siviyag

Cennet gorbasi tarifi igin 6nce uygun tencerede tereyagini eritin. Tereyagi erimeye basladiginda Gizerine misir
ununu ilave edin ve 2-3 dakika boyunca kavurun.

Sogan ve patatesleri iri bir sekilde dograyin ve kavurdugunuz misir unu karisiminin igerisine ekleyerek birkag
dakika daha kavurun.

Sebzeler kavrulduktan sonra sarimsak tozu, karabiber ve tuzu da ekleyin ve karigtirmaya devam edin.
Kavrulan sebzelerin tzerine énce sicak suyu, ardindan tavuk suyunu ekleyin ve ara sira karistirarak orta ateste
pismeye birakin.

Gorba pistiginde, sebzelerin pire héline gelmesi igin blenderdan gegirin. Ardindan tekrar ocaga alin ve 2 dakika
daha kaynatin.

Son olarak siviyagl, sos tavasina koyun ve igerisine toz biber ekleyerek kizdirin.

Gorbalari kaselere paylastirdiktan sonra, toz biberli karigimi gorbanin Gizerinde gezdirin. Cennet ¢orbasi hazir.

Not: Eger sanmsak graniliniiz yoksa patates ve sogandan sonra 1-2 dis sarimsak ilave edebilirsiniz. Bu
¢orbanin igerisine haglanmig tavuk eti de ¢ok yakismaktadir. Dilerseniz sizler de igerisine ekleyebilirsiniz.
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