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TAVUK SUYUNA UN CORBASI

2,5 su bardagi haglanmig tavugun suyu
2 fincan elenmis un

2 yumurta sarisi

125 gr margarin.

kirmizibiber

yarim bardak sit

Haslanmis tavugun suyu sGzdlir. Bir baska kap iginde un ve tavuk suyu. sit. tuz. yumurta sarilari iyice
karistinlarak, tavugun suyuna yedirilerek eklenir. Karigima dilenirse, tavuk parc¢alari da eklenebilir. 15 dakika
kadar kaynatildiktan .sonra. Yayla margarinde eritilen kirmizibiber. Sicak olarak servis edilen ¢orba Uzerine
gezdirilir.
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