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TAVUK SUYUNA UN CORBASI

2 yemek kasi§i tereyagi
Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
3 yemek kagigi un

1 yemek kasigdi biber salgasi
1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigi nane

1 bardak soduk su

5 bardak sicak tavuk suyu
Tuz

Nane

Pul biber

Bir tencerenin icine tereyagdi ve zeytinyagini dkip unu kavurun.

Biber ve domates salgasini ekleyerek kavurmaya devam edin.

Nane, pul biber ve suyu ekleyip karigtirmaya devam edin.

Tavuk suyu ve tuzu da ilave edip 10 dakika kapad kapall bir sekilde pigirin.
Pisen un gorbasini bir kaseye alip servis edebilirsiniz.

Istege bagl slslemek igin Gzerine nane serpebilirsiniz.
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