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TAVUK SUYUNA TERBIYELI SEHRIYE CORBASI

Dilek Girgin

8 Su Bardagi Tavuk Suyu
1 Su Bardagi Tel Sehriye
1 Adet Yumurta Sarisi
1/2 Adet Limon

3 Cay Kagigi Tuz

1 Cay Kasigi Karabiber

Tavuk suyunu bir tencereye alalim. Kaynayinca igine tel sehriyeyi atalim, yumusayincaya kadar pigirelim.
Tuzunu ve karabiberini ekleyelim. Bir kAsede yumurta sarisiyla limon suyunu iyice ¢irpalim. Gorbanin suyundan
4-5 kasik alip yumurtali karisima yedirelim ve terbiyeyi yavas yavas ¢orbaya katalim. Bir tagim daha
kaynattiktan sonra ocagin altini kapatalim.
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