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TAVUK SUYUNA TERBIYELI CORBA

Orta biyUklikte bir tavuk
yarim limon

3 ¢orba kasiJi un

1 adet yumurta

tuz

Hazirlanisi:

Ayiklanmig, tltstlenmis, yikanmig tavugu yeterli su ve tuzla bir tencereye koyun. Tavuk iyice pisince slizgece
alin. Diger tarafta gukur bir kase icinde yumurtanin sarisini bir tutam tuzla iyice ¢irpin. Limon suyunu ilave edip
tekrar ¢irpin. Bir kasenin icine un ve 1lik tavuk suyu koyarak bir kasikla bulamag haline gelene kadar ezin. Bu
bulamaci ateste kaynamakta olan suyun igine karistirarak dokin. 10 dakika kaynattiktan sonra indirin. Servis
kasesine bosaltin. Tavudun beyaz etlerinden ufak parcalar alarak kaseye koyun ve servis yapin.
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