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TAVUK SUYUNA TEL SEHRIYE CORBASI

1 adet kemikli tavuk gégus eti
1 adet tavuk budu

1 adet sogan

2 dis sarimsak

1 adet havug

1 cay bardagi tel sehriye

1 adet yumurta sarisi

1 tath kasidi tuz

Y2 limonun suyu

Tavuklari yikayip derin bir tencereye alin ve Uizerini gegecek kadar su ilave edin. Ayikladiginiz sogan ve
sarnmsaklari, soydugunuz havucu iri parcalayarak tencereye atin. Tavuklari kaynamaya birakin ve kaynadiginda
kisik ateste tavuklar kemiklerinden ayrilana kadar pisirin. Etleri sudan ¢ikarip didikleyerek ayirin. Tavuk suyunu
slizerek ¢orba tenceresine alin, gerekirse Uzerine kaynamis su ilavesi yapabilirsiniz. Kaynayan suya sehriyeleri
atin. Sehriyeler yumusadiginda etleri ilave edin. Bir kasede yumurta sarisi ve limon suyunu ¢irpin. Kaynayan
¢corbadan azar azar kaseye alin ve terbiye sosunu yavas yavas ¢orbaya ilave edin. 5 dakika daha kaynattiktan
sonra tuzunu ilave edip servis yapin.
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