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TAVUK SUYUNA TAZE OTLU CORBA

s demet maydanoz

4~5 dal dereotu

2 dal taze kisnis

3~4 dal taze biberiye
3~4 dal taze kekik

1 adet sogan

1 adet havug

2 dis sarimsak

1.5 yemek kasidi un

1 cay bardagi krema

1 yemek kasigi margarin
1 yemek kasigdi aygicegdi yadi
4 su bardag tavuk suyu
Tuz

Karabiber

Tencereye margarini ve aygicegi yagini ekleyip isitin. Yaglar isindiktan sonra yemeklik dogradiginiz sogan ve
sarimsagi ekleyip soteleyin. Gzerine halka seklinde dogradiginiz havucu ilave edip sotelemeye devam edin. Unu
ilave edip karistirin. zerine 4 su bardagi tavuk suyu ilave edip iyice karistirin. Tencerenin kapagdini kapatip
havu¢ yumusayincaya kadar pigirin. Gzerine ince kiydiginiz otlari, tuzu ve karabiberi ilave edip karigtirin. El
blenderi ile plrtizsiz kivama gelinceye kadar ¢ekin. Bir tasim kaynattiktan sonra son olarak kremayi ilave edip
karistinin. 1 dakika sonra ocaktan alip sicak olarak kaselere paylastirin. Servis yapin.
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