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TAVUK SUYUNA TARHANA CORBASI

3-4 yemek kasigi toz tarhana
1 yemek kasigi salca

1 adet ki¢ik boy kuru sogan
1 tath kasidi nane

1 yemek kasigi magarin

6 bardak tavuk suyu

Yagdi tencereye koyun. Salca ile sodani iyice kavurun. Tavuk suyunu salgayl aca aga yavasca ekleyin. Diger
taraftan toz tarhanayi biraz soduk su ile acin. Tenceredeki sudan da biraz ekleyerek tarhanayi yavasca, karistira
karistira tencereye ekleyin. Orta ateste ara sira karigtirarak pismeye birakin. Pismeye yakin tuzunu ayarlayin.
Nane ekleyin. Pistikten sonra glizelce servis yapin.
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