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TAVUK SUYUNA TARHANA CORBASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Adet Kiglk Boy sogan

6,7 Gorba Kasigi toz tarhana
8 Bardak tavuk suyu

1 Tath Kasi§i aci biber salgasi
1 Tutam tuz

Sogani minik minik dograyin ve yagda kavurun. Salca ekleyin ve kokusunu verene kadar karigtirin. Bir bardak
su ekleyin ve salcanin ¢éziinmesini saglayin. Dider taraftan toz tarhanayi Ilik su ile acarak tencereye ekleyin,
Uzerine tavuk suyunu ilave edin. (Kendi damak zevkinize gére yogunlugunu ayarlamak i¢in tavuk suyu miktarini
artirabilir veya azaltabilirsiniz.) Tuzunu ayarlayin. Gora kaynayip 6zdeslesene kadar guizelce pisirin.
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