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TAVUK SUYUNA SEBZE CORBASI

Malzeme:

3 adet tavuk incik

3 adet orta boy havug

1 kase konserve misir

1 adet orta boy kereviz

1 adet orta boy sogan

1 ¢orba kasigi kurutulmus karigik sebze
1/2 adet limon

1 adet yumurta

Sogani soyup ddrde bdlin. Tavuk incikleri iyice yikayin. Orta boy bir tencereye alip 2 litre kadar su ilave edin.
Sogani ekleyin. Tavuk etleri yumusayana dek haslayin. Haslanmig tavuk etinin suyunu siiziip daha sonra gorba
yapiminda kullanmak Uzere ayirin. Etler soguyunca ¢orba kasigina sijacak sekilde didikleyin. Havuglarin
kabugunu kaziyip zar seklinde dograyin. Kerevizi soyup ayni sekilde dograyin. Kereviz saplarini iyice yikayip
kicUk kiuguk dograyin. Tavuk suyunu orta boy bir tencereye aktarip bir tagim kaynatin. Kaynayinca, dogranmis
sebzeleri ilave edin. Sebzeler yumugayana kadar haglayin. En son kurutulmus karigik sebze, didiklenmis tavuk
eti ve misirlari ekleyin. Birkag tagim daha kaynatin. Gorbanin terbiyesi igin limon suyu ile 1 yumurtanin sarisini
¢ukur bir kasede iyice ¢irpin. Igerisine kaynamakta olan ¢orbanin suyundan birka¢ kasik alip karistirin. Elde
ettiginiz terbiyeyi kaynamakta olan ¢orbaya yavas yavas ekleyin. Birka¢ tasim daha kaynatip ocaktan alin.
Kaselere paylastirin. Sicak servis yapin. Aklinizda Bulunsun: Kurutulmus karisik sebzeleri aktarlardan ve blyuk
marketlerden bulabilirsiniz.
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