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TAVUK SUYUNA SEBZE CORBASI

1 adet havug

1/2 adet pirasa

3 corba kasig bezelye
1 adet patates

1/4 adet karnabahar

2 corba kagsigi margarin
5 bardak tavuk suyu

2 bardak su
Maydanoz

Dereotu

Tuz

Havug ve patatesin kabuklarini soyun. Kii¢Uk kare pargalar halinde kesin. Bezelyeyi yikayin. Karnabahari
yikadiktan sonra ¢gigeklerini kiiglik pargalar halinde kesin. Margarini tavada kizdirin. Sebzeleri igine koyarak
hepsini hafifce kizartin. Sonra bu malzemeyi biyiik bir tencereye alin. Tavuk suyunu ve suyu ilave edin.
Sebzeler yumusayincaya kadar kaynatin. Maydanoz, dereotu ile siisleyip servis yapin.

Fotograf "gil" tarafindan génderildi. 02.10.2023
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