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TAVUK SUYUNA SEBZE CORBASI

Yarim Keskinoglu tavuk gégus eti
1 adet havug

1 adet patates

1 corba kasigr margarin

1 adet kabak

1 adet domates

1 cay bardadi haglanmig bezelye
6 su bardagi su

Tuz, karabiber

Tencereye Tavuk etini koyup Uzerine 6 bardak suyu ilave edin. Tavuk etleri yumusayincaya kadar haglayin.
Tavuk etini kevgirle ayri bir tabaga alip tel tel olacak sekilde parcalara ayirin. Havug, kabak, domates ve
patatesi temizleyip kip kiip dograyin. Kaynamakta olan tavuk suyuna dogranmis sebzeleri ve 1 kasik margarini
ekleyin. Sebzeler iyice yumusayinca igine parcalanmis tavuk etini ilave edin. Tuz ve karabiberi ekledikten sonra
5 dakika daha kaynatip sicak olarak servis yapin.
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