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TAVUK SUYUNA SEBZE CORBASI

https://yemek.name

1 adet orta boy sogan

1 adet orta boy kereviz (yapraklariyla birlikte)
1 adet orta boy pancar
1 adet pirasa

1 adet havug

2 adet orta boy patates
2-3 lahana yapragi

2-3 kasik sivi yag

5 su bardag tavuk suyu
Y2 su bardadi krema
Tuz

Karabiber

Derin bir tencerede yemeklik dogradiginiz sogani ve ince ince boldiigiinliz pirasayi sivi yag ile birlikte kavurun.
Uzerine rendelenmis sebzeleri ve dogranmis kereviz yapragini da ekleyip biraz daha pisirin.

Karigim suyunu gekince tavuk suyunu, tuz ve karabiberi ilave edip sebzeler yumusayincaya kadar pisirin.
Egder ¢corbanin kivami koyulagirsa biraz daha su veya tavuk suyu ekleyebilirsiniz.

Gorbay! servis tabagina koyduktan sonra kremayla susleyip bol limon suyu ile igebilirsiniz.
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