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TAVUK SUYUNA MERCIMEK CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
0,5 Adet taze sikilmig limon suyu
1 Adet sarimsak

2 Cay KagiJi nane

200 gr sari mercimek

1 Cay Kasig karabiber

1 Litre tavuk suyu

8 Dal maydanoz

2 Adet acli sus biberi

1 Adet tavuk gégsi

2 Cay Kagi§i tuz

Tavuk gégsunun fazlaliklarini temizledikten sonra haslayin. Ardindan minik kiipler halinde dograyip bir kenarda
bekletin. Sarimsagi soyup ezin. Aci biberin ¢ekirdeklerini ayiklayip kiyin. Bir tencerede 2 yemek kasigi sana
klasik yagdi kizdirip sarimsak ve biberi kavurun. Karabiber ve nane ile tatlandirip et suyunu ilave edin ve
kaynatin. Mercimegi soguk suyla durulayip tencereye ekleyin. 15-20 dakika kadar pisirin. Maydanozun
yapraklarini ayiklayip yikadiktan sonra kiyin.Tavuk gogsu kiplerini gorbaya ekleyip 5 dakika kadar birlikte
pisirin. Gorbayi tabaklara paylastirin. Limon suyu ve tuzla tatlandirin.Uzerine maydanoz serpip servis
yapabilirsiniz.
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