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TAVUK SUYUNA KOFTELI CORBA

200 gr. piring

5 bardak tavuk suyu
Kofteler icin:

200 gr. yagsiz kiyma
Tuz

1 yumurta sarisi
Kofte bahar

Kiyma ile tuzu, kéfte baharini ve yumurta sarisini iyice yogurup, gok minik kofteler hazirlayin. Tavuk suyunu
kaynatin. Igine yikanmig pirinci atip 15 dakika pisirin. Sonra buna kéfteleri atip 15 dakika daha pisirin. Hemen
servis yapin.
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