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TAVUK SUYUNA GULUKLU CORBASI (ALANYA
ANTALYA)

2 kasik margarin

1 adet domates

1 kliclk parca tavuk goégsu

1 cay bardagi haglanmis nohut
1 tath kasidi salca

1 tath kasidi nane

1 tath kasigi karabiber

100 gr kiyma

biraz tuz

100 gr siviyag (kofteleri kizartmak igin)
1 kahve fincani piring

Tavuk gdgsunu haslayin, suyunu ayirin. Tavuk gédsinu tel tel pargalara ayirin. Kiymaya tuz ve karabiber
ekleyerek yogurun, nohut boyunda kofteler yapin ve yagda kizartarak kenara ayirin. 2 kasik yagi tencereye
koyun. Kabuklarini soyup rendelediginiz domatesi koyun. Nane, salga ve karabiber ekleyerek kavurun. Uzerine
2 bardak tavuk suyu ekleyin. 3 bardak da normal su koyun. Kaynayinca pirin¢leri ekleyin. Didiklenmis tavudu ve
haslanmig nohutlari da ekleyerek pismeye birakin. En sonunda kizarttiginiz kéfteleri ilave ederek ocagdi kapatip
servis tabaklarina alabilirsiniz.
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