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TAVUK SUYUNA EKSILI CORBA

Malzemeler:

Yarim adet tavuk goégus eti
30 gr. margarin

2 ¢orba kasiJi un

1 adet limon

Yapiligt:

Tavuk gdgsu yikanir. 5 bardak su ve tuz koyulan tencerede tavuk gégsu derisi ile birlikte haglanir. Haslandiktan
sonra suyu szulur ve bir kenarda bekletilir. Haglanmig tavuk eti ufak parcgalara ayirilir. Ayri bir tencerede un yag
ile birlikte pembelesene dek kavrulur. Bir bardak ilik tavuk suyu iyice yedirilerek una ilave edilir.

Topak olusmamasi igin cok yavas dokilmeli ve iyice karigtinimalidir. Hazirlanan karisim kalan tavuk suyuna
ilave edilir ve iyice karigtirilir. Etlerde igine atildiktan sonra karigtirilarak 3-4 dk. kadar kaynatilir. Corba arzu
edilen kivama geldiginde icerisine limon suyuda ilave edilerek sicak servis yaplilir.
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