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TAVUKSUYU CORBA

1 adet tavuk budu

1 cay bardagi sehriye
1 corba kasigi un
Yarim limon suyu

1 tath kasidi nane

1 ¢corba kasigi tereyad
2 adet sivri biber

5 dal maydanoz

6 su bardagi su

Tencereye tavuk budunu koyup Gzerine soguk su ekleyin ve piginceye kadar kaynatin. Tavuk pigince
kemiklerini ve derisini alip etini didikleyin. Kaynayan suyun igine sehriyeleri koyup 20 dakika pigirin. Igine tavuk
etlerini koyun. Un ve limon suyunu az suda karistirip ¢orbanin i¢ine ilave edin, bdylece terbiyesini yapmig
olacaksiniz. Bir tagim daha kaynatin. Servis yaparken tereyagini biraz yakin, igine nane koyup bu harci ¢gorbanin
icine bogaltin ve sicak servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 02.10.2023
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