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TAVUK SUYU GCORBA

Yarim kilo tavuk eti

2 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
3 dig sarimsak

Tuz, karabiber

Uzeri igin:

1 tath kasidi tereyad

1 cay kasig pul biber

6 su bardagi suyla tavuk etlerini 20 dakika pigiriyoruz. Stizgegten gegirip tavuk suyunu ayiriyoruz. Tavuk etlerini
de iri parcalara bollyoruz. Tencereye unu ve tereyagini koyup 3 dakika kavuruyoruz. Uzerine siiziilm(is tavuk
suyunu koyup kaynatiyoruz. Koyulaginca igine irice dogradigimiz tavuk pargalarini koyuyoruz. Servis yapilacagi
zaman tereyadi yakip, pul biberle kizdirip ¢orbanin tzerine dékup servis yapiyoruz.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 02.10.2023
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