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TAVUK SUYU GCORBA

1 adet tavuk gégusu

1 adet tavuk budu

1 adet kuru sogan

1 tath kasigi tuz

6 su bardagi su

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kagigi un

1 cay bardag tel sehriye
Yarim ¢ay kagigi karabiber

Ik olarak tavuk gégstinu ve budu, iri dogranmis kuru sodan ve tuz ile beraber tencereye alin ve tzerine su
ekleyip orta ateste kaynatin.

Pisen tavuklar servis tabagina alin ve soguduktan sonra kemiklerini ayiklayin ve tavuklari didikleyin.
Gorbay! pisireceginiz tencerenin igerisinde tereyagini eritin.

Unu ekleyip kokusu ¢ikip renk alana kadar kavurun.

Uzerine tavuklar hagladiginiz ve sodanlari ayirdiginiz tavuk suyunun, yavag ve surekli olarak karigtirarak
ekleyin.

Ardindan kapagini kapatip kaynamaya birakin

Kaynadiktan sonra 1 ¢ay bardag! tel sehriye, didiklediginiz tavuk eti ve 1 ¢ay kagigi karabiberi de ekleyin.
Bu sekilde 10 dakika kaynatin.
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