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TAVUK SUYUNA CORBA

1 adet tavuk gégsi

1 adet havug

1 adet patates

1 adet sogan

2 dig sarimsak

1 su bardag eriste (istege bagl)
6 su bardagi su

1 yemek kasigdi tereyadi
2 yemek kasigi un

Tuz

Karabiber

Maydanoz (istege baglh)

Tavuk g6gsunu bir tencereye alin. Uzerine 6 su bardagdi su ekleyin. Tavuk gégsu haglanana kadar yaklagik
30-40 dakika pigirin.

Tavuk gégsunu tencereden ¢ikarin, didikleyin ve kenara alin. Tavuk suyunu slizerek temiz bir tencereye alin.
Havug, patates ve sogani kiiglk kipler halinde dodrayin. Sarimsaklari ince ince kiyin. Tavuk suyuna dogranmig
sebzeleri ekleyin ve sebzeler yumusayana kadar pisirin.

Ayri bir tavada tereyagini eritip unu ekleyin ve unun kokusu ¢ikana kadar kavurun. Bu karisimi gorbaya ekleyin
ve karigtirin. Didiklenmig tavuk pargalarini corbaya ekleyin.

Tuz ve karabiber ile tatlandirin. Eriste eklemek isterseniz, corbanin son 10 dakikasinda ekleyin ve pisene kadar
kaynatin.

Corbayi kaselere paylastirin. Uzerine ince kiyllmig maydanoz serpistirerek servis yapin.
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