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TAVUK SUYU CORBASI

Tavuk

1 corba kasigi un

1 ¢corba kasigi tereyad
2 corba kagsigi sivi yag
Tuz

Pul biber

3 avug tel sehriye

2-3 dal maydanoz
Yarim limon suyu

1 yumurta sarisi

Tavuklar guzelce yikadiktan sonra haglamaya baslayin. Ardindan suyunu suizlip bir kaba alin.
Tenceremizde tereyadi ve sivi yad eritip unu ekleyip kokusu ¢ikana kadar kavurun. Sonra tavuk suyunu
ekleyelim.

Uzerine 1 bardak kadar da normal kaynar su ekleyelim.

O suda kaynayinca tel sehriyeleri ilave edin.

Bagka bir yerde bir yumurta sarisi ve yarim limon suyu ile terbiye hazirlayalim.

Daha sonra indirmeye yakin pul biber, karabiber, tuz ve biraz maydanoz ekleyip 5 dk. daha kaynatip altini
kapayalim.

Iste tavuk suyu corbamiz hazir.
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