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TAVUK SUYU CORBASI

1 parca tavuk g6gsi

1 yemek kasigi kadar un

1 yemek kasidi kadar tereyagi

Yarim su bardag: st

1 dal maydanoz

1 dal dereotu

Yarim ¢ay bardagi taze sikilmig limon suyu
Yarim ¢ay bardagi kadar tel sehriye

Toz biber, karabiber, nane, feslegen, kuru reyhan
1 adet sogan

2 dig sarimsak

Yarim ¢ay bardagi sut

1 yumurtasinin sari kismi

Bir kabin icinde yumurta sarisini, suitd, limon suyunu ve baharatlar ¢irpin.

Ardindan tavaya tel sehriyeleri hafif kavurun.

Akabinde Uzerine sarimsak, sogan, maydanoz ve dere otunu dograyip atin.

Kavrulan malzemelere 6nceden hagladiginiz tavuk gégsinl ince ince ayirip atin.

Onlar kavrulurken. Kiiguk bir tavada unu tereyagiyla kavurup izerine yumurta karisimini doékan.
Sonra tavugun Uizerine tereyadi karisimini ilave edip 2 su bardagi su koyun.

30 dakika kaynatin.
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