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TAVUK SUYU CORBA

1 tirk kahvesi fincani tel sehriye
1 adet orta boy havug

1 orta boy soganin yarisi

1 dis sarimsak

1 corba kasesi didiklenmis tavuk
2 su bardag sicak su

4 su bardag tavuk suyu

2 yemek kagigi un

1 yemek kasigdi tereyadi

Tuz

Havucu rendeleyin, sarimsak ve yemeklik dogradiginiz yarim sogan ile birlikte tencereye alin.
Orta ateste yumusayip iyice rengini verinceye kadar kavurun.

Unu da ekleyerek kokusu ¢ikincaya kadar kavurun.

Tencereye suyu ve tuzunu ekleyerek karistirin.

Tavuk suyu, didiklenmis tavuk eti ve sehriyeleri ekleyip karigtirin.

Sehriyeler pisip ¢orba kivam alincaya kadar ara ara karistirarak pigirin ve ocaktan alin.
Istege gore baharatlarla ve ince kiyilmis maydanoz ile servis yapin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 20.03.2023
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