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TAVUK SUYU CORBASI

1 adet kemiksiz tavukgdgsu
1 tane tavuk budu

6 su bardagi ile su

1 adet orta boy kuru sodan
1 yemek kagig! ile tereyagi
1 yemek kasigi ile un

1 cay kasigi ile tuz

Yarim ¢ay kagigi karabiber

Sogani iri pargalar halinde kesin.

Tavukgbgdsinl bol suda yikayin ve budu soganlar ile birlikte tencereye ilave edin.

Suyunu ekleyin ve orta ateste 30 dakika kaynatin

Pisirdiginiz tavuk etlerini servis tabagina alarak ve soguduktan sonra kemiklerinden ayirin.
Tavuk etlerini minik parcalar halinde parcalayin.

Ayri bir tavada erittiniz tereyagini unun kokusu ¢ikip, sarimsi bir renk alana kadar kavurduktan sonra tuz ve
karabiber ekleyin.

Hazirladiginiz unlu terbiyeyi tavuk suyuna ilave edin.

Gorbanizin daha pirlzsiz olmasi i¢in el blenderinden gegirin.

Ditmis oldudunuz tavuk etlerin ide ilave ederek ve gorbanizi bu sekilde 10 dakika kaynatin.
Pul biber ilavesi ile sicak olarak servis edin.
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