TAVUK SUYU CORBASI
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Tavuk suyu c¢orba tarifi icin 6nce butu haglayin. Hagladiginiz suyu dékmeyin.

Ardindan yag ve unu kavurun. Kokusu ¢ikinca havucu, baharatlari ve sehriyeyi de ekleyin. Bir tur karigtirdiktan
sonra ayirdiginiz tavuk suyunu ilave edin.

Butu minik minik pargalara ayirin. Kaynayan gorbanin igerisine ilave edin.

Bir k&sede limon suyu ile yumurtayi karigtirin. Igerisine kaynayan gorbadan bir kepge ilave edin ve karigtirin.
Késedeki terbiyeyi de tavuk suyu ¢orbasina ilave edin.

Son olarak tuzunu da ekleyin ve sehriyeler pisince ¢orbanin altini kapatin. Hastaliga birebir tavuk suyu ¢orbasi
hazir.
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