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TAVUK SUYU ÇORBASI

1 tam büyük but
1 çorba kaşığı un
1 çorba kaşığı tereyağı
2 çorba kaşığı sıvı yağ
Tuz
Pul biber
3 avuç tel şehriye
1 çay kaşığı zencefil
1 çay kaşığı zerdeçal
1 kâse havuç rendesi
Terbiye için:
Yarım limon suyu
1 yumurta sarısı

Tavuk suyu çorba tarifi için önce butu haşlayın. Haşladığınız suyu dökmeyin.
Ardından yağ ve unu kavurun. Kokusu çıkınca havucu, baharatları ve şehriyeyi de ekleyin. Bir tur karıştırdıktan
sonra ayırdığınız tavuk suyunu ilave edin.
Butu minik minik parçalara ayırın. Kaynayan çorbanın içerisine ilave edin.
Bir kâsede limon suyu ile yumurtayı karıştırın. İçerisine kaynayan çorbadan bir kepçe ilave edin ve karıştırın.
Kâsedeki terbiyeyi de tavuk suyu çorbasına ilave edin.
Son olarak tuzunu da ekleyin ve şehriyeler pişince çorbanın altını kapatın. Hastalığa birebir tavuk suyu çorbası
hazır.

© lezzetler.com tarif no:161919 • adı:Tavuk Suyu Çorbası • gönderen:Yemekhane • indirme tarihi:07.04.2025 - 12:54

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tavuk-suyuna-corba-vt13745
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/tavuk-suyu-corbasi-161919.jpg
http://www.tcpdf.org

