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TAVUK SUYU CORBASI

1 cay bardagi tel sehriye

3 su bardag tavuk suyu

2 su bardagi su

5 adet tavuk baget

1 yemek kasigdi tereyad

1 yemek kasigi sivi yag

1 cay kasigi tuz _

1 tutam maydanoz (Ince kiyilmig)
1 tutam karabiber
Terbiyesi igin:

1 dolu yemek kasigi un

1 dolu yemek kasigi yogurt
1 yemek kasigdi limon suyu
Biraz tavuk suyu veya su

5 adet tavuk bageti 1,5-2 bardak su olacak sekilde diidikllide haslayin.

Tavuk suyu i¢cine 2-3 yemek kasigi sivi yag 1 cay kasidi tuz ilave edin. Lezzet vermesi igin sogan, patates hatta
havug koyabilirsiniz.

Corbayi hazirlamak igin tencereye 1-2 kasik tereyag ekleyin ve kiigiik gay bardagi sehriye ekleyip kavurun.
Uzerine tavuk suyu ve su eklenir.

Kaynamaya basladiktan sonra 2-3 dakika sehriyeler kabarana kadar pigirilir. Bu arada terbiyesi i¢in malzemeler
cirpilir.

Sehriyeler kabardiktan sonra ¢orbanin suyundan terbiye karigsimina kepge yardimi ile birkag kez alinip konulur
ve karigtirilir.

Hazir olan terbiyesi yavas yavas ¢orbaya eklenir ve 2-3 dk kaynatip kapatilir. Tuzu istege gore atilir.

Altin kapattiktan sonra bir tutam karabiber ve bir tutam kiyilmig maydanoz serpilir.
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