%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TAVUK SUYUNA CORBA

1 adet Keskinoglu tavuk gogst

1 adet Keskinoglu tavuk but

2 adet kuru sogan

2 yemek kasigi un

3 dig sarimsak

2 yemek kagsidi Ravika zeytinyag!
Tuz

Karabiber

Keskinoglu tavuk budunu derisinden ayirin, Keskinoglu tavuk gégsl ve 2 adet kuru sodanla birlikte haglayin.
Haslanmig etleri suyun iginden alip minik minik dograyin. 2 yemek kagigi unu ve 2 yemek kasigi Ravika
zeytinyagi ile ayri bir corba tenceresine alin. 3 - 4 dakika kadar kavurun. Tavugu hagladiginiz et suyuna bir
miktar kaynamis su ilave edin ve bu suyu unun lzerine azar azar ekleyin. Sarimsaklari déviin ve dogranmis
tavuklarla birlikte tencereye ilave edin. Corbanin suyunu kontrol ederek tuzunu ayarlayin. 10 dakika kadar
pisirin. Tencerenin agzini agik tutmaya 6zen gdsterin. Uzerine karabiber ekleyip servis edin.

© lezzetler.com tarif no:101195 « adi:Tavuk Suyuna Gorba « gonderen:Saadet « indirme tarihi:07.05.2025 - 10:19


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tavuk-suyuna-corba-vt73830
https://img.lezzetler.com/yuklenen/tavuk-suyuna-corba-101195.jpg
http://www.tcpdf.org

